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Sylwester ,,Na luzie” 2025/2026

Przystawka

Pelen smakéw $ledz na salsie z suszonych $liwek i ogorka z musztarda francuska,
chrust ze stodkiej cebuli i ketchup $liwkowo — korzenny

Danie gtéwne

Soczysty udziec — klasyka w noworocznym wydaniu
Pieczone szynki krojone przy Go$ciach, serwowane z opiekanymi ziemniakami
1 kapusta z grzybowym aromatem lub buraczkami z nutg chrzanu
lub
Aromatyczny pasztet z pieczonych warzyw korzeniowych
podany z aksamitnym sosem grzybowym, opiekanymi ziemniakami i buraczkami z nuta chrzanu

Ostatni tort roku

Czekoladowo-orzechowo-wisniowa kompozycja na wielki finat.
Bogaty smak na stodkie pozegnanie starego roku

Zimna plyta na stole szwedzkim

Prosiak i szynki
Pasztet z dziczyzny z zurawing zapiekany w ciescie francuskim
Potmiski wedlin i wyrobow wiejskich
Imprezowe ,,zimne ndzki”, tradycyjna satatka jarzynowa
Rolada z kaczki z morela, terrina warzywna
Satatki: z szyjkami rakowymi, ogrodowa na winegrecie i z kurczaka, selera i ananasa
Wytrawne rolady biszkoptowe
Broziaki, buchty, smalczyki, ogorki kiszone
Deski serow
Ciasta mieszane i owoce

II danie gorace
Kurczak w kurkach z kremowym sosem $mietanowym,
z pomidorkami koktajlowymi i kreconym makaronem
O péinocy ognisko w ogrodzie
Kielbasa z kija

Grzaniec galicyjski

Napoje zimne i gorace bez ograniczen
Alkohol: 0,51 wodki lub wino 0,7 na dwie osoby

A na wynos zurek na ewentualnego kaca :)
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Restauraca Karcema Polska, Mielec, ul. Partyvzantow 2;
tel. 17 788 15 05, kom. 500 062 766

e-mail: restauracja@karcema-polskapl  www karcema-polska.pl



